GAMME BN-SALMO =
N Aliments extrudés pour grossissement de
Le

Saumons
GO U ESSA NT + Aliments utilisables pour l'alimentation des Saumons en
agriculture biologique, certifié Naturland

Aliments d’un trés haut niveau d’énergie digestible

Forte teneur en produits d’origine marine sélectionnés pour
leur haut niveau de digestibilité, leur appétence et la teneur
p en Histidine

ad

Rerriand + Garantit un bon équilibre nutritionnel sur 'ensemble du cycle
+ Supplémentés en pigments naturels pour renforcer la
* Sans PAT: Protéines Animaux Terrestres couleur des Saumons

BN-SALMO BN-SALMO N-SALMO BN-SALMO
20H 21H 22 ECO

Diametre (mm) 4/55 55/7,5 7,5/9,5
Poids vifs 8024009 | 500410009 | 1000420009 | >2000g

Cet aliment peut-étre utilisé en agriculture biologique et répond aux standards NATURLAND conformément aux
reglements (CE) n°834/2007, (CE) n°889/2008 et (CE) 710/2009. Cette démarche est controlée par FR-BIO 10.

CONDITIONNEMENT FLOTTAISON

Sac de 25 kg, big bag ou vrac Coulant

Stocker I'aliment dans un endroit propre, frais et sec.

PROFIL NUTRITIONNEL BN-SALMO BN-SALMO BN-SALMO BN-SALMO
INDICATIF 20H 21H 22 22 ECO
4/5 5/7 7/9 11

Protéine (%) 45 38 38 36
Lipides (%) 24 30 32 32
Energie Digestible (ED) (MJ/Kg) 20,2 21,5 22 21,9
PD/ED (g/MJ) 20,8 16,5 16,1 15,3
Energie Brute (MJ/Kg) 22,4 23,9 243 24,2
Cellulose (%) 0,8 0,8 0,9 0,9
Cendres (%) 13,2 10,3 10,8 9,8
Phosphore (%) 2 1,6 1,6 1,5

VITAMINES INCORPOREES

Vit. A (UI/Kg) 10 000
Vit. D3 (UI/Kg) 1750
Vit. E (mg/Kg) 200
Vit. C (mg/Kg) 150
DURABILITE GLOBALG A P
Chez Le Gouessant nous pensons que I'aquaculture est durable si elle combine performance, qualité .
et préservation des ressources marines. Nous sommes certifiés Global GAP et Friend of the Sea. %

S.A.S LE GOUESSANT AQIACULTURE - Z.I. des Noés - B.P. 40228 - 22400 LAMBALLE
Tél. : +33 (0)2 96 30 74 74 - Fax : +33 (0)2 96 30 74 32 - E mail : contact.aqua@legouessant.fr - www.aqua.legouessant.com

Valeurs indicatives et non contractuelles, se référer a I'étiquette produit pour la composition détaillée. DLUO de 6 mois a partir de la date de fabrication.
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