
GAMME B-PENAEUS 
Aliments extrudés pour Crevettes 

• Aliments utilisable pour l’alimentation des crevettes en 

Agriculture Biologique 

• Haute digestibilité des protéines marines et végétales

• Ingrédients d’origine marine sélectionnés pour leur 

appétence

• Utilisable dans des conditions thermiques variables

• Enrichi en phospholipides, cholestérol et cuivre

conformément aux recommandations nutritionnelles 

B-POST LARVE
B-PENAEUS

GROWER 1

B-PENAEUS

GROWER 2 

Réf. Commerciale PL1 / PL2 PL3 X1 X2

Diamètre (mm) 0,3 - 0,5 / 0,5 – 0,8 1,2 1,7 2 mm x 4,5 mm

Présentation Miette Granulé Granulé Granulé

Poids vifs PL10 à 0,5 g 0,5 à 1 g 1 à 5 g 5 à >20 g

S.A.S. LE GOUESSANT AQUACULTURE - Z.I. - B.P. 40228 - 22402 LAMBALLE Cedex
Tél. : +33 (0)2 96 30 74 74 - Fax : +33 (0)2 96 30 74 32 - E mail : contact.aqua@legouessant.fr - www.aqua.legouessant.com

B-POST LARVE
B-PENAEUS

GROWER 1

B-PENAEUS

GROWER 2

Protéine (%) 42 40 38

Lipides (%) 9 9 9

Energie Brute (MJ/Kg) 20,4 19,8 19,5

Fibres (%) 2 2,5 2,8

Cendres (%) 11 8 7,8

Amidon (%) 20 20,5 23,9

Phosphore (%) 1 1,3 1,2

Phospholipides (%) 1,5 1,5 1,5

Cholestérol (%) 0,2 0,2 0,2

PROFIL NUTRITIONNEL INDICATIF 

VITAMINES INCORPORÉES  

Vit. A (UI/Kg) 10 000 10 000

Vit. D3 (UI/Kg) 2 000 2 000

Vit. E (mg/Kg) 180 180

Vit. C (mg/Kg) 500 200

CONDITIONNEMENT

Sacs de 25 kg (20 kg pour PL1 à PL3)

Stocker l’aliment dans un endroit propre, frais et sec)

- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

FLOTTAISON

Aliment coulant (x)

*

* Sans PAT: Protéines Animaux Terrestres

Cet aliment peut être utilisé en agriculture biologique conformément aux règlements (CE) n°834/2007, (CE) n°889/2008
et (CE) 710/2009. Cette démarche est contrôlée par FR-BIO 10.

DURABILITÉ

Chez Le Gouessant nous pensons que l’aquaculture est durable si elle allie performance, qualité et
préservation des ressources marines, c’est pourquoi ous sommes certifiés Global GAP.

M
a
i 
2
0
2
0

V
a
le

u
rs

 i
n
d
ic

a
ti
v
e
s
 e

t 
n
o
n
 c

o
n
tr

a
c
tu

e
lle

s
, 

s
e
 r

é
fé

re
r 

à
 l
’é

ti
q
u
e
tt
e
 p

ro
d
u
it
 p

o
u
r 

a
v
o
ir
 l
a
 c

o
m

p
o
s
it
io

n
 d

é
ta

ill
é
e
. 

D
L
U

O
 d

e
 1

0
 m

o
is

 à
 p

a
rt

ir
 d

e
 l
a
 d

a
te

 d
e
 f

a
b
ri
c
a
ti
o
n
.



T
A

B
L

E
 D

’A
L

IM
E

N
T
A

T
IO

N

L
e
s

ta
u
x

d
e

n
o
u
rr

is
s
a
g
e
s

s
o
n
t
in

d
ic

a
ti
fs

e
t
b
a
s
é
s

s
u
r

la
v
a
le

u
r

n
u
tr

it
io

n
n
e
lle

d
e
s

a
lim

e
n
ts

.
Il
s

d
o
iv

e
n
t
ê
tr

e
a
d
a
p
té

s
a
u
x

c
o
n
d
it
io

n
s

lo
c
a
le

s
e
t
a
u
x

o
b
je

c
ti
fs

d
e

l’é
le

v
a
g
e
.


